Croutons

Zutaten fiir 4 Personen zur Suppe

4 Scheiben Roggenmischbrot (oder glutenfreies Brot)
70 g Margarine

etwas Krautersalz
Zubereitung

Die Brotscheiben in mundgerechte Stlicke wiirfeln. Wahrenddessen die
Margarine in einer grollen Pfanne schmelzen und in der Pfanne verteilen.
Nun das Brot hinzugeben und sofort wenden, damit das Brot von allen
Seiten mit dem Fett benetzt wird.

Nun das Brot solange Rosten (und immer wieder wenden) bis es
goldbraun ist.

Zur Suppe servieren!

FERTIG



